Hochzeitsarrangement Nr.: 1

Empfang: Sektcocktail oder O-Saft
Suppe: Hochzeitssuppe am Tisch serviert
Hauptgang: - Schweinebraten, Rinderbraten, Kasseler
als Biiffet - Gemiiseplatte

-  Gem. Salat

- Kopfsalat in Sahne

-  Rahmsauce,

- Salzkartoffeln

- Kroketten
Dessert: - Orangencreme
Weine: - Griiner Veltliner“Weinzierl” trocken

Spatburgunder Weiflherbst halbtrocken

Getrinke: Alle Getrdanke inkl. (aufer Cocktails)
Pauschale bis 03.00h
pro Person 45,90 €

Giiltig ab 01.01.2012



Hochzeitsarrangement Nr.: 2

Empfang:

Suppe:

Hauptgang:

Dessert:

Weine:

Mitternachts-Buffet um 0.30h

Getrinke:

Giiltig ab 01.01.2012

- Sekt oder O-Saft

Hochzeitssuppe am Tisch serviert

- Schweinemedaillons mit frischen Champignons

-  Roulade

- Schnitzel vom Truthahn

-  Gemiise vom Markt

- Salatvariationen

- Eisbergsalat in Mandarinensahne
-  Kroketten

- Salzkartoffeln

- Bratensauce

Vanilleeis mit heifden Kirschen

Griiner Veltliner“Weinzierl” trocken
Spatburgunder Weiflherbst halbtrocken

- Edle Canapees:

- gerducherte Forelle, Lachs, Aal
Schinkenrodllchen, Tomate Mozzarella
- Eier & Kise

Kaffee am Tisch serviert

Alle Getrdnke inkl. (au8er Cocktails)

Pauschale bis 03.00h

pro Person 58,00 €



Hochzeitsarrangement Nr.: 3

Empfang: Sekt oder O-Saft
Suppe: Suppe Threr Wahl am Tisch serviert

Vom Buffet (warm)

Medaillons vom Schwein, Roulade vom Rind ,Holzfillerbraten
Pangasiusfilet ( Fisch)

Warme Beilagen

Gebr. Champignons, Bratkartoffeln, Sahne- Kartoffeln, Salzkartoffeln, Butterreis,
Rahmsofie ,Gemiise- Platte

Kalte Speisen:

Gerducherter Aal, Forelle, Lachs, frische Nordseekrabben, Matjes-Filets
bunte Kisevariationen, Schinkenréllchen mit Spargel, Tomate-Mozzarrella
frische Garten-Salate mit Dressing, Remouladen-Sof8e, Butter ,Kriuterbutter,
versch. Brot u. Brotchen-Sorten

Dessert -

Orangencreme, Rote Griitze mit Vanillesofe, Mousse au Chocolate
Eis und Heif$

Weine: -

Griiner Veltliner“Weinzierl” trocken
Spitburgunder Weiffherbst halbtrocken

0.30h Mittenachts- Buffet:

Geriducherte Forelle, Aal, Lachs, Schinkenrollchen , Tomate Mozzarella, Eier,
Kise, heife Hihnchenkeulen & Schnitzel , Brot und Brétchen

Getrinke: Alle Getrdanke inkl. ( aufler Cocktails)
Pauschale bis 03.00

Giiltig ab 01.01.2012 pro Person 64,00 €



wItalienischer Traum*

Empfang: Proseccco und O-Saft
Suppe: Tomatencremesuppe , Toskana” am Tisch serviert

Warme Gerichte

Schweinemedaillons in Gorgonzolasauce, Farfalle mit gerduchertem Lachs,
Picata Milanese: Truthahnsteaks in Ei- Kise gebraten auf Bandnudeln und
Tomatensofle, gegrillter Lachs und Basmati-Reis, gefiillte Champignons

Kalte Speisen

Gerducherte Forellen-Filets, gerducherter Aal und Riucherlachs

Honigmelone mit Schinken, Tomate Mozzarella mit Basilikum,
Krabbencocktail, Anti-Pasti-Misti ( Kaltes Gemiise),Verschiedene Blattsalate mit
Himbeeressig & Walnussol

Butter, Krdauterbutter, Ciabattabrot und Minibrétchen
Dessert:
Panna Cotta, Tiramisu-Creme, Mousse au Chocolate
Weine: Italienischer WeifSwein ( Pinot Grigio)
Italienischer Rotwein ( Sangouese)

0.30h Mitternachtsbuffet: :

verschiedene Kisesorten, Melone mit Schinken, geriucherte Forelle, Lachs u. Aal
Brot & Butter, Bruscetta
Kaffee am Tisch serviert
Getrinke:

Samtliche Getrinke aufier Cocktails

Pauschale bis 03.00h

pro Person 62,00 €

Giiltig ab 01.01.2012
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